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串
焼
き
が
お
す
す
め
！

肉
本
来
の
旨
味
を
感
じ
た
い
な
ら

最新情報は
こちら

出会いは人生を変える。かつて自身が感動した鹿肉を
多くの人に味わってもらいたい、との思いで今日も進
む。伊豆にとどまらず神奈川や東京にも出店し、イズ
シカの魅力を伝えている。食材・設備もとことんこだ
わる。イズシカ問屋から仕入れた良質なイズシカを、
紀州備長炭で注文ごとに丁寧に焼く。焼き上がりまで

じびえきっちんかーたかこ
Gibier キッチンカー TAKAKO

心をこめて イズシカの魅力伝える心をこめて イズシカの魅力伝える

低温でじっくりローストしたイズ
シカは驚くほど柔らかく旨味が凝
縮。一般的なジビエの概念が覆さ
れる。甘じょっぱい特製ダレとの
相性も抜群。卵白をメレンゲ状に
泡立てて乗せる、そのひと手間で、
全体がまろやかに

鹿ロースト丼 1200円

左）味付けはヒマラヤ岩塩とオリーブオイル。
ヘルシーな鹿もも肉は臭みがなく食べやすい。 
右）天然のどんぐりをたっぷり食べて育った猪
は、脂がのって程よい歯ごたえ。ジビエ独特の

左）鹿串焼き 700 円

右）猪串焼き 800円

ク
セ
が
な
い
か
ら
ペ
ロ
リ
と
食
べ
ら
れ
ち
ゃ
う

Gibier

揚
げ
た
て
ア
ツ
ア
ツ
に
か
ぶ
り
つ
こ
う

Hamburger

伊豆市自慢の食材といえば、わさび、しいたけ、そし
てあまご。それらが勢ぞろいする、いわば伊豆市特産
サミットのようなキッチンカーが、道の駅・伊豆月ケ
瀬にて常時出店中。修善寺バーガー４種類をはじめ、
天城産本わさびを使った丼やドリンクなど、伊豆の特

きっちんかーしゅぜんじばーがー
キッチンカー修善寺バーガー

ガブッと伊豆をほおばって

狩野川最上流部に棲む地魚で「清流の
女王」と呼ばれるあまご。丁寧に骨を
取り、注文ごとに揚げる。周りはサク

あまカツバーガー 760 円

コロッケの中心に本わさびをたっぷり。
わさびの風味と辛さがしっかり感じら
れる。オーナーがわさび生産者だから

左）わさびコロッケ 480 円

伊豆のしいたけが丸々一枚入ったコロッ

右）しいたけコロッケ 480 円

Croque�e

特
製
タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス
と
の
相
性
バ
ツ
グ
ン
！

最新情報は
こちら

伊豆市を中心に静岡県東部で活動中のキッチンカーを紹介します。
目の前で作り上げるライブ感、出来たての特別感、そして店主との楽しいやりとり。
おいしさ＋αがたくさんのキッチンカーに、この春、会いに行こう！

伊豆市を中心に静岡県東部で活動中のキッチンカーを紹介します。
目の前で作り上げるライブ感、出来たての特別感、そして店主との楽しいやりとり。
おいしさ＋αがたくさんのキッチンカーに、この春、会いに行こう！

出会って
伊豆のキッチンカー

 HAPPY！

外で本を開く。風を感じる。光を感じる。読書のお供
にドリンクがあると更に嬉しい。そんな豊かな時間を
提供しているのは、本好きの夫婦が営む移動式ブック
カフェ。常時100 冊ほど本が並び、店頭でパラパラ、
またドリンクを飲みながら読書 time。気になった本は
購入もできる。作りたてバナナジュースや自家製シ
ロップのドリンクも楽しめる。

あおぞらぶっくかふぇのっそのっそ
青空ブックカフェ Nosso Nosso

本 ×ドリンク 心広がるひとときを

お
気
に
入
り
の
一
冊
を
見
つ
け
て

伊
豆
の
本
、
小
説
、
絵
本
、
経
済
学
…
な
ど
ジ
ャ
ン
ル
は
多
彩

最新情報は
こちら

バナナジュース 450円

人気 No.1。材料は凍らせたバ
ナナと丹那牛乳だけ。水や砂
糖を加えず、自然な甘さでゴ

Boo�&Cafe

カラフルなチョコスプレーや
イルカのフォルムに心はず
む。実は元“チョコバナナ屋
さん”。たくさんの子どもを
笑顔にしてきた、いわば“お

チョコバナナ（ノーマル）350円

チョコバナナ（イルカ）500円

本
を
片
手
に
ほ
っ
と
一
息
つ
き
ま
せ
ん
か
？

ド
リ
ン
ク
メ
ニ
ュ
ー
も
充
実
♪

防腐剤＆ワックス不使用の伊東産レモン
をスパイスと共に漬け込む。皮のほのか
な苦みが効いてさっぱり甘ずっぱい 

自家製炭酸レモネード 500円



調理師の経験と感性を生かし、多彩なジャンルの料

理を提供。本格スリランカカレーをメインに、秋冬

限定・店主の地元秋田のきりたんぽ鍋など、伊豆で

は珍しい逸品に出会える。深みのある複雑な味わい

は、丹念な仕込みの結晶。カレーは誰もが食べられ

るよう、あえて辛くしていない。辛いのが好きな人

は注文時に声を掛けて。

むーこMUUCO

スパイス香るスリランカカレー

（手前）チキンカレー 1000 円

ゴロっと大きめの鶏もも肉が嬉しいチキ
ンカレー。カレーの種類によってスパイ
スを使い分けている。副菜は伊豆の旬の

りんごジュース 400 円

秋田県鹿角市のりんご農家さんか
ら直送されるりんごジュース。り

（奥）パリップ（豆）カレー 1000 円

スリランカではメジャーな食材“パリップ”とはレ
ンズ豆。つぶつぶの食感が楽しい。パンダンリーフ
など数種類のスパイスが嗅覚を刺激。たっぷりのコ

最新情報は
こちら

Curry
本
格
ス
リ
ラ
ン
カ
カ
レ
ー

新
し
い
カ
レ
ー
の
味
に
出
会
え
る

最新情報は
こちらチキン南蛮サンド 700 円

パンにも合うチキン南蛮。多くのパ
ンから選び抜かれたソフトフランス
のさっくり感と風味がチキンとマッ
チ。目の前で作り上げる、新鮮・出
来たてのチキン南蛮を贅沢にほお
ばって

チキン南蛮（単品）800 円

食べやすい大きさにカットされた鶏
むね肉を注文後に揚げてゆく。しっ
とりジューシー、絶妙な揚げ具合。
特製の甘酢だれと手作りタルタル
ソースが鶏を最高に引き立てている

本場宮崎のチキン南蛮はいかが
ぽるふぉるPorFor

2024年にスタートしたチキン南蛮専門のキッチン

カー。店名の由来は“Porta Fortuna”、イタリア
語で「幸せを運ぶ」。その名の通り、食を通して幸
せを届けている。宮崎県出身の店主が作る、こだ
わりのつまった本場のチキン南蛮。作りおきはせ
ず、当日仕込み・その場で調理するチキン南蛮は、
フレッシュな味わいで大満足。週末のみキッチン
カー稼働中。

ポルタ・フォルトゥーナ

Chicken 
Nanban香

ば
し
い
香
り
が
広
が
る
！

焼
き
立
て
の
ソ
フ
ト
フ
ラ
ン
ス

大
き
め
の
た
ま
ご
が
ゴ
ロ
っ
と

自
家
製
タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス
に
は

Crepe
目の前で焼く 贅沢スイーツ

くりえーじゅCrieju
日常を彩るスイーツ。華やかなカップク

レープは Crieju オリジナル。お母さん目線

のアイデアでクレープを一口サイズにカッ

ト。スプーンで食べやすく、年代問わず笑

顔に。出来たてにこだわり、注文ごとに焼

き上げる。おなじみの巻タイプやピザク

レープ、フレッシュスムージーも提供中。

季節の果物を使った新作クレープ作りにも

心を尽くす。伊豆市内のイベントに精力的
チョコバナナクレープ（カップ）500 円

一番人気のチョコバナナ。
どのクレープのトッピングも、時期に応じて変わり、

いちごショートケーキクレープ
（カップ）700 円

もっちり生地とたっぷりのクリー
ム＆いちごでボリューム満点

最新情報は
こちら

生地には甘さを入れず、
生クリームや果物本来の

キャラメルバナナクレープ
（カップ）700 円

ト
ッ
ピ
ン
グ
が
い
っ
ぱ
い
で
大
満
足
！

カ
ッ
プ
か
ら
あ
ふ
れ
出
し
そ
う
な
ほ
ど


